
ENTRÉES et GRIGNOTINES

SALADES Entrées et Repas
La verte 9.
Mesclun, légumes frais du moment et vinaigrette maison

La césar 11.  /  16.
Mesclun, légumes frais du moment et vinaigrette maison

César poulet grillé (repas) 21.

Du pêcheur 21.
Laitue, truite grillée, tomates 3 couleurs, fenouil, câpres, oignons rouges,
parmesan, chips de légumes et vinaigrette citron et aneth

Asiatique à la poire 17.
Laitue, poires, canneberges séchées, julienne de légumes, amandes grillées,
nouilles frites et vinaigrette au sésame

Betteraves et chèvre 19.
Épinards, noix de Grenoble, suprêmes d’oranges, pickles d’oignon rouge,
nappé de vinaigrette pavot et érable

   Antipasti du Bistro, l’allié parfait pour vos cocktails 8.

Potage du moment 8.

Bruschetta estivale 12.
Croûtons, fromage de chèvre, tomates, fraises, basilic, ail, huile d’olive et roquette

Ailes de poulet “classiques’’ BBQ 8 pour 15.   16 pour 28.

Ailes de poulet “Thaï” 8 pour 16.   16 pour 29.
Sauce chili doux, oignons verts, sésame grillé

Nachos, trempette d’artichauts, salsa de tomates fraîches (à partager) 17.

Tartare de bœuf 20.
Échalotes, câpres, cornichons, moutarde de maux,
chorizo, parmesan,oignons frits et mayo chipotle

Saucisse Gadoury grillée 11.
et pickles d’oignons rouges maison

Cornichons frits, mayo chipotle 9.

Calmars au poivre citronné, mayo lime et coriandre 16.

Assiette de frites, *choix de mayo en extra 6.     9.

Frites de patates douces, dijonnaise au miel 10.

Rondelles d’oignons 9.

Choix de mayo 1.
• Chipotle Dijonnaise au miel • Lime coriandre • Mûre • Tartare

artichauts grillés, olives, tomates séchées, poivrons rouges,
champignons et ail mariné, le tout dans une huile d’olive aromatisée



LES POUTINES

LES BURGERS
LE PETIT BLT 17.
Bœuf, garni de fromage cheddar fondu, bacon, laitue,
tomates, rondelle d’oignon, mayo.
Servi avec frites, salade de chou et pickle

LE GADOURY, galette 6oz 24.
Bacon, cheddar Vallée verte, tomates, roquette, dijonnaise au miel
Servi avec frites, trio de rondelles d’oignon et pickle

LE BISON, galette 6oz 25.
Bacon, cheddar Vallée verte, tomates, roquette, mayo aux mûres
Servi avec frites et trio de rondelles d’oignon et pickle

LE CLUB GRILLÉ 20.
Poitrine de poulet mariné, bacon, laitue, tomate, mayo.
Servi avec frites, salade de chou et pickle

LE VÉGÉ 19.
galette aux haricots noirs, pousses de radis, tomates,
oignons rouges et mayo chipotle
Servi avec frites, pickle et poivron grillé

LA RÉGULIÈRE, petite ou grande 11.  /  15.

POULET GRILLÉ, petite ou grande 16.  /  20.

    
             LES POUTINES REPAS
LA THAÏ 22.
Poulet pané, poivrons rouges, oignons verts,
sésame grillé et filet de sauce thaï chili doux

LA GOURMANDE 22.
Cornichons frits, bacon et mayo chipotle

LA POIVRÉE 20.
Sauce aux 5 poivres maison et rondelles d’oignons

LA VÉGÉ MEXICAINE 20.
Filet de poulet Beyond Meat, salsa de maïs, guacamole,
oignons verts et sauce végan



LES PLATS

LES DESSERTS

BAVETTE et FRITES 38.
Chimichuri, sauce aux 5 poivres et légumes du moment

TARTARE DE BOEUF MATHA 29.
Échalotes, câpres, cornichons, 29. moutarde de maux, chorizo,
parmesan, oignons frits et mayo chipotle

PENNE  25.
Sauce crème au pesto, poulet et tomates séchées.

FISH N’CHIPS 22.
Servi avec frites, salade de chou et pickle

LE GADOURY version HAMBURGER STEAK, 24.
Galette de bœuf 6oz, cheddar Vallée verte, sauce aux poivres, rondelles d’oignons
Servi avec frites, salade de chou et pickle

FILET DE TRUITE 28.
Sauce vierge, pommes de terre grelots, huile au basilic et légumes du moments

SAUCISSE À TI BI 19.
Duo de saucisses grillées, dijonnaise au miel, pickle d’oignons rouges
Servi avec frites, salade de chou et pickle

CÔTES LEVÉES BBQ 24.  /   34.
Sauce bourbon maison, servi avec frittes, salade de chou et pickle

SANDWICH Inspiration du jour P.D.M.

POKE BOWL végé 18.
Filet de poulet Beyond Meat, quinoa, julienne de légumes,
pickle d’oignons, pousses, sésame et sauce wafu

FONDANT AU CHOCOLAT 10.

GÂTEAU AU FROMAGE 10.

CHOIX DU PÂTISSIER 10.

SALADE DE FRUITS 7.


